Wein|expertise

Quinta da Lomba
Do (D.0.C.)

Rétulo Tinto

Geschmack |

Dichtes Rubinrot im Glas. Aromatisches Bukett ,
leicht blumig, Noten von wilden Beeren und etwas
Menthol. Am Gaumen zeigt er sich mit lebendiger
Séurestruktur . Noten von frischem Obst und
wiirzige Aromen sind in einem mineralischen Geriist
eingebunden; ausgewogener Abgang . Wunderbar
zu geschmortem Kalbsfleisch und traditionellen
Wiirsten sowie im Ofen gebackenem Kabeljau.

Rebsorten |
Alfrocheiro Preto
Jaén

Tinta Pinheira
Touriga Nacional

Fassreife |
- (12 Monate in Zementtanks gereift)

Analysedaten |
Alkohol: 12,20 % | Séure: 5,22 g/l |
Restzucker: <1.00 g/l

Passt zu ... |

Fisch: Gebraten, Kabeljau (im Ofen gebacken)
Fleisch: Kalb, Wurstplatte

Gefliigel: Ente




