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Geschmack | 
Eleganter Rotwein, der aus Trauben ausgewählter
Tempranillo-Lagen  auf 500-700 m Höhe in der Rioja
Alta erzeugt wird. Die Farbe ist intensiv kirschrot mit
ziegelfarbenen Reflexen. Feines Bukett , Aromen  
von reifen schwarzen Früchten und Vanillenoten
vom langen Barriqueausbau . Am Gaumen sehr gut
strukturiert, voll und rund, lang anhaltend im
feinem Abgang . Die Reserva   passt hervorragend zu
dunklem Fleisch, Eintöpfen, feinen Wildgerichten
und geschmorter Lammkeule, beeindruckt aber auch
als Solist im Glas.

Rebsorten | 
Tempranillo (100 %)

Fassreife | 
24 Monate  amerikanische und französische Eiche

Analysedaten | 
Alkohol: 15,00 % | Säure: 5,80 g/l |
Restzucker: 1,20 g/l

Passt zu ... | 
Fleisch: Lammkeule, Rot
Gerichte: Eintöpfe mit Fleisch, Eintopf
Sonstiges: Solo (zu) trinken
Wild: Fasan/Rebhuhn, Wildgerichte


