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Bodegas y Viñedos Leza García

Rioja (D.O.C.)
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Geschmack | 
Trauben von über 30 Jahre alten Weinstöcken im
Herzen der Rioja Alta. Zeigt im Glas eine klare,
leuchtende, intensive kirschrote Farbe mit
rubinroten Rändern. In der Nase   reife schwarze
Früchte und sortentypische florale Aromen der
Garnacha , angenehme Holznoten. Am Gaumen rund
und vollmundig , gut strukturiert und ausgewogen,
perfektes Zusammenspiel von Frucht und Eiche,
guter Abgang . Passt hervorragend zu allen Arten
von geschmortem oder gebratenem rotem Fleisch,
Lamm und Wild, aber auch zu würzigen
Nudelgerichten, Wurstwaren und mittelalten Käsen.

Rebsorten | 
Garnacha Tinta (100 %)

Fassreife | 
12 Monate amerikanische und französische Eiche

Analysedaten | 
Alkohol: 15,00 % | Säure: 5,80 g/l |
Restzucker: 1,20 g/l

Passt zu ... | 
Fleisch: Gebraten, Geschmort, Lamm, Rot
Käse: Mittelalt, Reif
Pasta/Nudeln: Penne Arrabiata
Wild: Gebraten, Wildgerichte


