Wein|expertise

Cantine Scolari
Lugana

Lugana Visual

Geschmack |

Ein gehaltvoller, reinsortiger Lugana aus der
autochthonen Rebsorte Turbiana , diein den
Weinbergen siidlich des Gardasees in den
traditionsreichen Gebieten von Sirmione und
Desenzano wachst. Im Glas ein helles Strohgelb mit
griinlichen Reflexen; in der Nase mineralische
Noten und Zitrusfriichte, wiirzig und frisch. Guter,
mittellanger Abgang mit Mandelnoten. Gut gekiihlt
(10-12 °C) ist er ein idealer Aperitifwein und ein
eleganter Begleiter zu Fischgerichten,
Krustentieren, gekochtem Gefliigel und Kalbfleisch.

Rebsorten |
Turbiana (100 %)

Analysedaten |
Alkohol: 13,00 % | Séure: 6,00 g/l |
Restzucker: 5,00 g/l

Passt zu.... |

als Aperitif

Fisch: Krustentiere, Meeresfriichte, Schalentiere
Fleisch: Hell/WeiR




