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Helles Strohgelb in der Farbe; feine anhaltende
Perlage, straff, frisch und mit einem Aromenprofil
aus Zitrusnoten und hellen Friichten, die mit den
zarten Toast-Tonen harmonisch im Einklang sind.
Am Gaumen noch jugendlich und mit Griff, dabei
cremig und mit prasenter Saurestruktur . Ein
belebender Schaumwein mit viel Nachdruck und
einem trockenen, feinen und erfrischenden Abgang .
Passt sehr gut zu Spanferkel, im Holzofen
gebratenem Zicklein, Kabeljau oder natiirlich auch
klassisch als Aperitif .
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Alkohol: 13,40 % | Séure: 7,80 g/l | -. f//(/\ //’(/
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Fisch: Kabeljau (im Ofen gebacken) wa
Fleisch: Spanferkel, Zicklein
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