Quercus

Geschmack |

Fiir diesen nur in Ausnahmejahren aufgelegten
Spitzenwein haben die Weinmacher Sam Harrop und
Tomés Buendia alle Fésser des Jahrgangs probiert
und die besten Weine fiir ihren Spitzenwein
herausselektiert: Eine ganz besondere Selektion, ein
groRartiger Wein mit groRer Finesse und
Ausdruckskraft. Manche mdgen ihn einen
,Meditationswein” nennen und solo geniefRen,
andere teilen ihn sich mit Freunden als Begleiter
grofRer Wild- und Fleischgerichte.

Rebsorten |
Tempranillo (100 %)

Fassreife |
16 Monate franzosische Eiche

Analysedaten |
Alkohol: 14,50 % | Séure: 5,40 g/l |
Restzucker: 2,10 g/L

Passt zu ... |

Fleisch: Braten, Gebraten, Rind, Rinderfilet,
Rumpsteak, Schmorbraten, Schwein, Schweinefilet,
Steak

Wild: Wildschwein
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