Goanail

Geschmack |

Présentiert sich im Glas mit einem blassen Rosa mit
violetten Reflexen. Vielschichtige Nase mit roten
Friichten und leichten Rostnoten und Krdutern. Am
Gaumen vollmundig und frisch, gute Balance aus
Frucht und Séure . Wunderbar zu Gemiisegerichten,
gebratenem, mit Olivendl und Krautern mariniertem
Fisch, sehr gut auch zur Pizza, Pasta und
Gegrilltem/Gebratenem. ,,Goanail” ist eine
Wortschopfung aus dem englischen ,,Goat” (Ziege)
und ,,Snail” (Schnecke) fiir das Fantasywesen, das
das Etikett schmiickt und der Geschichte nach in den
Waldern Navarras lebte.

Rebsorten |
Garnacha Tinta (90 %)
Tempranillo (10 %)

Fassreife |
3 Monate amerikanische Eiche

Analysedaten |
Alkohol: 13,30 % | Séure: 5,90 g/L |
Restzucker: 2,50 g/1

Passt zu... |

Aufléufe: Gemiiseauflauf

Fisch: mariniert mit Olivendl und Krautern
Fleisch: Gebraten

Gerichte: Gegrilltes

Pasta/Nudeln: mit Fleisch

Pizza: Vegetarisch

Wein|expertise

Bodegas San Martin de Unx
Navarra (D.0.)

Sclcied & Blended Wines from San Martin de U2




