
Wein|expertise
Terrecarsiche1939

Apulien

Pr
im

it
iv

o 
Fa

no
va

 R
is

er
va

 

Geschmack | 
Gehaltvoller, trockener  Primitivo  der Extraklasse
aus dem selektierten Lesegut einer kleinen
Einzellage in der Gemeinde Gioia del Colle. Spürbar
komplexer als die üblichen Vertreter dieser
Rebsorte, ausbalanciert und facettenreich; fast
schon elegant, stört hier nichts, nicht einmal der
etwas höhere Alkoholgehalt . Präsentiert sich im
Glas mit tief dunklem Rot und granatroten Reflexen;
in der Nase   dominieren Schwarz- wie auch
Sauerkirschen, eingemachte rote Früchte (Pflaume,
Brombeere) sowie Gewürznoten und ein Hauch von
Leder. Saftig   und vollmundig   am harmonischen
Gaumen, körperreich, perfektes Zusammenspiel von
Süße, Säure und Tannin. Großartig zu dunklen
Bratengerichten, gegrilltem roten Fleisch, einem
fetten Steak, würzigen, reifen Schnittkäsen.

Rebsorten | 
Primitivo (100 %)

Fassreife | 
6 Monate großes Holzfass

Analysedaten | 
Alkohol: 16,00 % | Säure: 6,40 g/l |
Restzucker: 6,50 g/l

Passt zu ... | 
Fleisch: Braten, Gegrillt, Rot, Steak
Käse: Reif, Würzig


