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Lisboa (Vinho Regional)
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Geschmack | 
Facettenreiches Bukett , in denen rote Beeren und
Gewürznoten dominieren. Am Gaumen samtig  und
ausdrucksstark, intensiver, mittellanger Abgang 
mit seidigen Tanninen . Ein wunderbarer Solist, ein
ausgezeichneter Begleiter zu gegrilltem Fleisch,
Fleischeintöpfen, Nudelgerichten mit pikanten
Fleischsaucen und zu Tapas/Petiscos mit Schinken,
Wurst oder Käse.

Rebsorten | 
Alicante Bouschet (30 %)
Caladoc (10 %)
Shiraz (40 %)
Tannat (10 %)
Touriga Nacional (10 %)

Fassreife | 
6 Monate französische Eiche

Analysedaten | 
Alkohol: 13,00 % | Säure: 6,00 g/l |
Restzucker: 14,00 g/l

Passt zu ... | 
Fisch: Kabeljau (im Ofen gebacken), Meeresfrüchte,
Oktopus
Fleisch: Gegrillt
Gerichte: Eintopf, Gegrilltes, Petiscos (typische
portugiesische Tapas), Risotto, Tapas
Käse: Trocken
Pasta/Nudeln: Vegetarisch


