Ars Nova

Geschmack |

Tiefdunkles Kirschrot mit violetten Reflexen.
Reichhaltiges Bukett , wiirzig, mineralisch ,
balsamisch, reife rote Friichte. Am Gaumen fein und
finessenreich, Aromen von Holunder, Schlehe und
Brombeere. Mittellanger, weicher Abgang , gut
eingebundene Tannine und florale Noten. Perfekt
zu Schmor- und Wildgerichten, gefiillter Pasta sowie
feinen, nicht zu kréftigen Kasesorten.

Rebsorten |

Cabernet Sauvignon (40 %)
Merlot (20 %)

Tempranillo (40 %)

Fassreife |
9 Monate franzésische Eiche

Analysedaten |
Alkohol: 14,50 % | Séure: 5,50 g/l |
Restzucker: 2,00 g/l

Passt zu ... |

Fleisch: Schmorbraten

Kése: Mittelreif

Pasta/Nudeln: mit Fleisch

Wild: Reh, Wildente, Wildschwein
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Navarra (D.0.)




