Wein|expertise

Vallformosa
Penedés (D.0.)

Cultivare Sumoll Samso

Geschmack |

Das handverlesene Lesegut stammt aus selektierten
Einzellagen. Mazeration in offenen franzdsischen
Eichenféassern, mit taglichem Untertauchen des
Tresterhuts fiir zwei Wochen, um Farbe, Aromen und
weiche Tannine zu extrahieren. Zeigt im Glas ein
klares und leuchtendes Rubinrot mit violetten
Reflexen. Pragnante Nase mit deutlichen Noten
roter Friichte (Kirsche, Erdbeere), dazu Noten von
frischem Holz vom behutsamen Fassausbau,
begleitet von wiirzigen Aromen wie Pfeffer, Torf.
Mundfiillend, sehr gut strukturiert, gut
eingebundene frische Sdure , fruchtige Noten
(Pflaumen), weiche Tanninstruktur ;
beeindruckender langer Nachhall. Ein groRartiger
Solist, ein perfekter Begleiter eines gegrillten
Rindersteaks, ausgezeichnet zu Wild (Hirsch) und
Wildgefliigel (Rebhuhn).

Cultivare

Rebsorten |
Sams6 (48 %) . :
Sumoll (52 %)
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Analysedaten | L LR
Alkohol: 14,00 % | Séure: 6,04 g/ | o . A
Restzucker: >1.00 g/l PENEDES

Fleisch: Rind, Steak

Passt zu... | l
Wild: Fasan/Rebhuhn, Hirsch




