Wein|expertise

Vallformosa
Cava (D.0.)

Proa Brut

Geschmack |

Helle Strohfarbe mit griinlichen Reflexen. Im Bukett
eine anregende Mixtur aus Friichten (reife Melone,
Banane) und den nach der Garung hervortretenden
Noten von Aprikosen, Apfeln und Réstaromen.
Harmonisch und lebendig am Gaumen, gefallig und
elegant, gut eingebundene Séure, rund und elegant
im Nachgeschmack, klassischer Abgang mit
fruchtigem Charakter. GroRartiger Solist/Aperitif
harmoniert auch sehr gut mit mild gewiirzten
Speisen mit Gefliigel wie Pute sowie jungem milden
Kase.

Rebsorten |
Macabeo (30 %)
Parellada (30 %)
Xarel-lo (40 %)

Analysedaten |
Alkohol: 11,50 % | Séure: 3,80 g/l |
Restzucker: 11,00 g/l

Passtzu... |
Gefliigel: Pute
Kése: Jung, Mild
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