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Geschmack | 
Dunkles, leuchtendes Kirschrot, durchzogen von
purpurnen Reflexen. Reichhaltiges Bukett  mit
mineralischen  Noten und Aromen  reifer Früchte,
Vanille und Gewürzen. Am Gaumen körperreich ,
harmonisch und elegant mit perfekt integrierten
weichen Tanninen . Facettenreicher, nachhaltiger
Abgang . Beeindruckt als Solist, spielt seine Klasse
im Zusammenspiel mit anspruchsvollen
Fleischgerichten wie einer Lammkeule sehr gut aus.

Rebsorten | 
Graciano (3 %)
Maturana Tinta (2 %)
Tempranillo (95 %)

Fassreife | 
12 Monate amerikanische und französische Eiche

Analysedaten | 
Alkohol: 13,50 % | Säure: 5,40 g/l |
Restzucker: 1,80 g/l

Passt zu ... | 
Fleisch: Lamm, Lammkeule
Sonstiges: Solo (zu) trinken


