Wein|expertise

Niepoort Vinhos
Alentejo (D.0.C.)

Sempar Tinto

Geschmack |

Der SEMPAR offenbart ausladende Aromen mit
ausdrucksstarker Frucht. Erist jedoch nicht nur
fruchtbetont, sondern besitzt auch eine enorme
Frische und ein einnehmendes Bukett . Die rote
Cuvée hat Struktur und Eleganz und wird von einer
prasenten Sdure sowie prazisen Tanninen gestiitzt.
Der Abgang st schier unendlich - ein Wein mit
groRRem Potenzial.

Rebsorten |
Cuvée aus diversen roten Rebsorten (100 %)

Fassreife |
36 Monate DOC ALENTEJO - PORTALEGRE
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Analysedaten | i /

Alkohol: 13,50 % | Séure: 5,40 g/l |
Restzucker: < 1.00 g/l
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Passt zu ... | -
Auflaufe: Reis s I- M
Fisch: Kabeljau (im Ofen gebacken)

Fleisch: Hase, Kaninchen, Schwein, Wurstplatte
Gefliigel: Ente

Wild: Wildschwein
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