
Wein|expertise
Niepoort Vinhos

Vinho do Porto (D.O.C.)
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Geschmack | 
Nat‘ Cool & funky, erzeugt unter der Regie von
Daniel Niepoort. Leichter, junger, sehr frisch daher
kommender Port mit ausgezeichnetem Trinkfluss,
erzeugt aus durchschnittlich 3 Jahre alten
Portweinen . Rubinrot von mittlerer Dichte.
Ausdrucksstarke Aromatik, Noten von Kirschen und
Zwetschgen, die Frucht begeistert mit Reinheit und
Frische. Auch am Gaumen treten Primärfrucht und
Frische deutlich zutage und harmonieren bestens
mit dem verführerischen, von Säure   gestütztem
Tannin-Rückgrat . Passt wunderbar ans Ende einer
üppigen Mahlzeit, lässt sich aber auch leicht
gekühlt solo genießen oder zusammen mit gutem
Brot und weichen Käsen. Unfiltriert abgefüllt.

Rebsorten | 
Andere
Sousão
Tinta Amarela
Tinta Cão
Tinta Francisca
Tinta Roriz
Touriga Franca
Touriga Nacional

Fassreife | 
 große alte Holzfuder (Holzfässer)

Analysedaten | 
Alkohol: 19,50 % | Säure: 4,40 g/l |
Restzucker: 104,00 g/l

Passt zu ... | 
als Digestif


