Hécula

Geschmack |

Eleganter Wein von brillanter rubinroter Farbe.
Kraftvoll und korperreich , gut strukturiert. Die
Frucht der komplexen Beerennoten und die
prasenten Tannine von neuem Holz harmonieren
sehr gut miteinander. Der mittellange Abgang ist
elegant, weich und nachhaltig. Ein Genuss zu
Wildgerichten, Lamm und einer Zigarre oder als
Solist; besticht durch sein tolles
Preis-/Genussverhaltnis!

Rebsorten |
Monastrell (100 %)

Fassreife |
6 Monate amerikanische und franzésische Eiche

Analysedaten |
Alkohol: 14,46 % | Séure: 5,17 g/L |
Restzucker: 1,69 g/l

Passt zu ... |

Fleisch: Lamm

Sonstiges: Solo (zu) trinken, Zigarre/Zigarrillo
Wild: Reh, Wildente, Wildschwein

Wein|expertise

Bodegas Castaiio
Yecla (D.0.)
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