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Geschmack | 
Tiefdunkles Kirschrot. Filigrane, facettenreiche Nase
 mit Lakritz, geriebenem Kakao, Bergkräutern und
leichten noten von Mandarinenschalen. Am Gaumen
elegant und fein, aber auch voluminös und
tiefgründig. Ein Wein für die besonderen Momente,
harmonisch und ausbalanciert. Ausgezeichnet zu
gegrilltem weißfleischigen Fisch oder einem
spanischen Hartkäse wie dem Indiazábal.

Rebsorten | 
Mencía (100 %)

Fassreife | 
12-18 Monate Barrique

Analysedaten | 
Alkohol: 13,50 % | Säure: 4,80 g/l |
Restzucker: 0.80 g/l

Passt zu ... | 
Fisch: Gegrillt, Hell/weiß
Käse: Hartkäse


