Wein|expertise

Elio Filippino

Piemont

Barbaresco San Cristoforo

Geschmack |

Im Glas glanzt er mit einer intensiven granatroten
Farbe mit orangefarbenen Nuancen. Die Nase wird
durch fruchtige Aromen von Trauben und
Himbeeren geprégt. Beeindruckend und elegant am
Gaumen, gleichzeitig kraftvoll und ausdrucksstark.
GenielRen Sie diesen faszinierenden Roten zu
gefiillten Nudeln, Rostbraten, Wild und ausgereiften
Késesorten.

Rebsorten |
Nebbiolo (100 %)

Fassreife |
24 Monate groRes Holzfass aus slowenischer Eiche
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