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Geschmack |

Dunkles, brillantes Purpurrot. Vielschichtige Nase
mitintensiver Frucht, floralen und mineralischen
Noten, Wiirzaromen, Karamelltonen. Ein
beeindruckender und eleganter Rotwein, derim
Geschmack viele reife Friichte prasentiert. Langer,
ausgewogener Abgang mit weichen Tanninen ;
ungeschont und unfiltriert abgefiillt. Empfohlen zu
Kése, Gefliigel und gebratener Leber.

Rebsorten |
Garnacha Tinta (2 %)
Syrah (98 %)

Fassreife |
10 Monate franzosische Eiche

Analysedaten |
Alkohol: 14,50 % | Séure: 5,24 g/l |
Restzucker: 1,50 g/L

Passt zu ... |

Fleisch: Leber (gebraten)

Gefliigel: Ente, Foie Gras (Génseleber.
Gansestopfleber oder Entenstopfleber), Gans,
Hahnchen, Pute

Kése: Kaseplatte, Kraftig, Reif
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