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Geschmack | S
Etwas Besonderes und Rares aus der N

Familien-Reserve der Hidalgos , nurin limitierter
Anzahl abgefiillt. Der lange Jahre in
jahrhundertealten Olorosoféssern aus
amerikanischer Eiche gereifte Brandy besitzt ein
einzigartiges Bukett mit Aromen von Zedernholz,
Trockenfriichten, Rosinen, Niissen, Pflaumen,
Vanille und Schokolade. In einem groen
Schwenker gibt der mit einer satten Mahagoni-Farbe
aufwartende Premium-Brandy iber die Zeit weitere
Aromen frei, verdndert sich schier miniitlich. Am
Gaumen zeigt sich der edle Spanier warm, weich
und geschmeidig , bleibt lange am Gaumen présent.
Ein ausgezeichneter Digestif , der nach dem Essen
einen groRartigen Abschluss darstellt.

Rebsorten |
Palomino (100 %)

Fassreife |
Solera-System

Analysedaten |
Alkohol: 40,00 % | Saure: 0,00 g/l |
Restzucker: 6,70 g/l
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als Digestif



