Wein|expertise

De Moya
Valencia (D.0.)

— -

Julia Monastrell

i
¥
o

3

Geschmack |
Zeigt im Glas ein klares Rubinrot. Elegante,
facettenreiche Nase, in der die Rebsortenaromen
(Brombeere, Johannisbeere) und die sanften
Rostnoten der franzosischen Eiche dominieren. Dazu
gesellen sich Himbeeren, Holunder und Zedernholz.
Zeigt am Gaumen eine frische Sdure und einen gut
strukturierten Korper , vollmundig und rund.
Langer Abgang, in dem sich die Aromen der Nase
wiederholen. Servieren Sie ihn zu delikaten
Nudelgerichten, einer selbstgemachten Pizza,
gebratenem Gefliigel und der gut gewiirzten
asiatischen Kiiche. ’Q’Q"””“;"“
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Alkohol: 14,50 % | Saure: 5,50 g/L | bosssbsd

Restzucker: 1,80 g/l JITLE A

Passt zu ... | DE MOYA

Gefliigel: Gebraten er ;
Gerichte: Asiatische Gerichte ‘
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Pasta/Nudeln: mit hellen Saucen, Spaghetti 'Q‘*"‘*’¢’¢’¢‘
Bolognese l’0‘0’0*¢’0’¢00
Pizza: Pikant, Vegetarisch “‘*“”"*"“

» s
oteretete et
eteteste %l
OSSN
855855585
OSSN

ERHXX]

-
595K

*
055250555
K



