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Quinta do Pinto

Lisboa (Vinho Regional)
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Geschmack | 
Zeigt sich im Glas mit einem intensiven Granatrot
und violettem Einschlag. Aromatisches Bukett   mit
schwarzer Johannisbeere, Kirsche, Kokosnuss,
harmonisch im Einklang mit dezenten Gewürznoten.
Am Gaumen viel Frucht, elegant und rund im Mund
mit feiner, aber deutlich präsenter Tanninstruktur .
Im Abgang  intensiv und ausdauernd, lang
anhaltend. Sehr gut zu Wild- und Fleischgerichten
oder einem Braten mit dunklen Saucen.

Rebsorten | 
Aragonêz (20 %)
Cabernet Sauvignon (20 %)
Syrah (15 %)
Tinta Miúda (20 %)
Touriga Nacional (25 %)

Fassreife | 
9 Monate französische Eiche

Analysedaten | 
Alkohol: 14,00 % | Säure: 5,66 g/l |
Restzucker: < 1.00 g/l

Passt zu ... | 
Fleisch: Braten, Gebraten, Rind, Rot
Wild: Fasan/Rebhuhn, Hirsch, Reh, Wildente,
Wildschwein


