Casa Carmela Semi-Dulce Rosado

Geschmack |

Der halbtrockene Rosé glanztim Glas mit einem
klaren, hellen Rosa. Angenehme, ausdrucksstarke
Nase , in der Aromen von frischen roten Friichten
dominieren, vor allem die Noten von Erdbeeren
stechen hervor. Im Mund prasentiert er sich weich
und ausgewogen; durch seine lebendige Saure und
den fruchtigen Nachgeschmack bleibt er lange am
Gaumen prasent. Ein perfekter Sommer-Wein, der
gut zu mediterranen Reisgerichten, einem Risotto
oder einem vorziiglichen Blaufisch (Blaubarsch)
getrunken werden kann.

Rebsorten |
Monastrell (100 %)

Analysedaten |
Alkohol: 12,00 % | Séure: 5,80 g/L |
Restzucker: 22,00 g/L

Passt zu ... |

Aufléufe: Reis

Fisch: Blaufisch (Blaubarsch)
Gerichte: Risotto
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and comeentrated aromal.




