Wein|expertise

Elio Filippino

Piemont

Rosso Gentile

Geschmack |

Weicher, vollmundiger , halbtrockener Rotwein.
Feine Nase mit saftigen Aromen von dunklen
(Wald-) Beeren und Noten, die an (Piemont-)
Kirschen erinnern. Die Cuvée zeigt sich im Glas mit
einem dunklen Kirschrot mit leichten violetten
Nuancen. Geschmeidig und ausgewogen im
Geschmack, gut aushalanciertes Verhaltnis von
einem feinen Sdurespiel und einer angenehmen
SiiRe ; mittellanger Abgang . GenieRen Sie ihn
leicht gekiihlt zu kraftigen Kasesorten, zu einer
Pasta mit dunklen wiirzigen Saucen oder zu
gegrilltem Fleisch.

Rebsorten |
Barbera (30 %)
Merlot (70 %)

Analysedaten | ! ,
Alkohol: 13,00 % | Saure: 5,45 g/L | Oteer « Sototsforac
Restzucker: 20,00 g/l

Passt zu... | \
Fleisch: Gegrillt a"
Gerichte: Gegrilltes

Kése: Kréftig

Pasta/Nudeln: mit dunklen Saucen RQ SSQ;
‘GENTILFE




