ComaVella

Geschmack |

Korperreiche , vollmundige Cuvée . Zeigtim Glas ein
dunkles Kirschrot mit granatfarbenen Nuancen am
Rand. Reichhaltiges Bukett mit Aromen roter und
schwarzer Friichte, erganzt durch Anklédnge an
Marmelade, spater folgen Noten von siiRlichen und
balsamischen Gewiirzen. Ausgewogen am Gaumen
mit gut eingebundenen Tanninen und einem lange
prasenten Abgang . Der Katalane passt
ausgezeichnet zu Lammgerichten und einem
gebratenem Tunfisch.

Rebsorten |
Carifiena (20 %)
Grenache (70 %)
Syrah (10 %)

Fassreife |
12 Monate franzosische Allier- und Nevers-Eiche

Analysedaten |
Alkohol: 15,38 % | Séure: 5,70 g/l |
Restzucker: 1,30 g/L

Passt zu ... |
Fisch: Tunfisch
Fleisch: Lamm
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