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Geschmack | 
Intensiv rot mit violetten Spiegelungen, weiniger
Duft mit Kirschton, weich   und delikat. Dieser Wein
ist ein eleganter Begleiter vom Anfang bis zum Ende
des Menüs; besonders eignet er sich zu
schmackhaften Vorspeisen, zu mit Butter oder
Bratensauce angerichteten Tagliatelle und zu
Agnolotti sowie zu mittelreifen Käsesorten.

Rebsorten | 
Dolcetto (100 %)

Analysedaten | 
Alkohol: 12,50 % | Säure: 5,85 g/l |
Restzucker: 3,70 g/l

Passt zu ... | 
Gerichte: Antipasti
Käse: Mittelreif
Pasta/Nudeln: Agnolotti (Art von Raviolis),
Tagliatelle (mit Butter oder Bratensauce
angerichtet)


