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Champagne André Roger

Champagne (A.O.C.)
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Geschmack | 
Großartiger Champagner-Rosé , dessen selektiertes
Traubengut von zum Teil bis zu 45 Jahre alten
Rebstöcken mit reduziertem Ertrag stammt. Sein
zartes Rosa erinnert an verblühte rote Rosenblätter.
Zeigt im Glas eine feine Perlage . Frisches,
facettenreiches Bukett , delikat, mit Noten von
frischen Blumensträußen, Walderdbeeren und
Kirschen, frisch geschnittenem Heu und einem
Hauch von Lindenblüten. Am Gaumen präsentiert er
sich sanft und weich . Auch hier dominieren
Erdbeernoten, dazu gesellen sich Zitrusfrüchte, ein
Hauch von Gewürzen und getrockneten Kräutern.
Eleganter, feiner mittellanger Abgang . Ein
beeindruckender Aperitif , ein perfekter Solist für
die ganz besonderen Momente.

Rebsorten | 
Pinot Noir (100 %)

Fassreife | 
Mindestens 36 Monate auf der Hefe

Analysedaten | 
Alkohol: 12,00 % | Säure: 7,20 g/l |
Restzucker: 14,00 g/l

Passt zu ... | 
als Aperitif
Sonstiges: Solo (zu) trinken


