Wein|expertise

Tandem
Malaga (D.0.)

Piamater Blanco Naturalmente

Dulce

Geschmack |

Beeindruckender und vielschichtiger Dessertwein.
Tandem-Onologin Alicia Eyaralar erzeugt ihn in
Mélaga im Siiden Spaniens von unter der Sonne
getrockneten Trauben. Zeigt sich im Glas mit einem B
leuchtenden Goldgelb und leichten griinen MOSCATEL DE ALE JANDRIA
Reflexen. Komplexe Nase , Bliitenduft, Honig,
tropische Friichte, Quitte. Am Gaumen kraftvoll und
zugleich frisch-fruchtig, sehr gute Balance zwischen
Séure und Frucht. Fein und filigran im Geschmack.
Solo bereits ein groRer Genuss, spielt er seine
Stérken im Zusammenspiel mit Blauschimmelkdsen,
Eiscreme, Desserts mit dunkler Schokolade und zu
einer Foie Gras auf beeindruckende Weise aus.

Rebsorten | AR

Moscatel (100 %) ] A M ATER

ANCO NATURALMENTE DULC

Analysedaten |
Alkohol: 13,00 % | Séaure: 6,52 g/l |
Restzucker: 133,20 g/l

Passt zu ... |

Dessert: Eis, Schokolade

Gefliigel: Foie Gras (Génseleber. Gansestopfleber
oder Entenstopfleber)

Kése: Blauschimmelkdse




