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Emilio Hidalgo
Jerez-Xérés-Sherry (D.0.)

El Tresillo Amontillado

Geschmack |

Die élteste fiir diesen groRartigen Sherry verwandte
Amontillado-Solera stammt von 1874. Die Cuvée
aus traditionellen Jahrgangs- und alten
Solera-Sherrys begeistert mit seiner Mahagonifarbe.
Facettenreiches Bukett mit Mandeln- und
Wiirzaromen, am Gaumen ausbalanciert und
présent; kdrperreich , vollmundiger Geschmack;
perfekt zu Gerichten mit gepokeltem Fleisch, (Wild-)
Gefliigel und Edelfischen.

Rebsorten |
Palomino (100 %)

Fassreife |
- Solera-System

Analysedaten |
Alkohol: 17,50 % | Séure: 4,60 g/l |
Restzucker: <1.00 g/l

Passt zu ... |

Fisch: Hell/weil}

Fleisch: Gepokelt

Gefliigel: Hahnchen

Wild: Fasan/Rebhuhn, Wildente




