The Senior Port (Tawny Reserve

Port)

Geschmack |

Zeigtim Glas das fiir den Tawny typische helle
Ziegelrot mit orangenen Reflexen. Am Gaumen
samtig und elegant mit Noten reifer roter Friichte;
filigran im Geschmack. Erzeugt aus gereiften élteren
Weinen (sorgen fiir Struktur) und jiingeren Weinen
(bringen Frische und Komplexitat). Perfekt zu
Desserts mit Niissen, Karamell, Vanille, zum Kaffee,
gereiftem Kdse. Leicht gekiihlt ein wunderbarer
Aperitif , den Kenner zu einer gebratenen Foie Gras
genieRen.

Rebsorten |
Andere

Sousao

Tinta Amarela
Tinta Cao

Tinta Francisca
Tinta Roriz
Touriga Franca
Touriga Nacional

Fassreife |
7 Jahre in Barriques franzésische Eiche

Analysedaten |
Alkohol: 19,50 % | Séure: 3,93 g/L |
Restzucker: 101,20 g/l

Passt zu ... |

als Aperitif

Dessert: Eis, Gebdck, Kuchen

Gefliigel: Foie Gras (Génseleber. Gansestopfleber
oder Entenstopfleber)

Kase: Reif

Wein|expertise

Niepoort Vinhos
Vinho do Porto (D.0.C.)

THE SENIOR




