Ars in Vitro

Geschmack |

Tiefdunkles Kirschrot; ein Wein mit kraftvollem
Ausdruck. Mineralisch; intensive florale Aromen ,
mit Veilchen und einer Schicht von Kirschen und
Erdbeeren. Im Geschmack sehr frisch, mit einem
guten lang anhaltenden Abgang und floralen
Noten von der Merlot-Rebe .

Rebsorten |
Merlot (50 %)
Tempranillo (50 %)

Fassreife |
Mind. 24 Monate betonverkleidete Fasser

Analysedaten |
Alkohol: 14,00 % | Séure: 5,55 g/l |
Restzucker: 1,70 g/L

Passt zu ... |

Fleisch: Schmorbraten

Gefliigel: Hahnchen
Pasta/Nudeln: mit dunklen Saucen
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