VV VINHAS VELHAS BRANCO 2017

Die Fakten |

(Facts)

> Name der Kellerei (Name of the winery)
Quinta de Baixo

> Gri.'lndungsdatum (Winery founded)
2007

> Eigene Weinberge (Owned vineyards)
jall4 ha
» Eigentiimer der Kellerei (owner of the winery)
Dirk Niepoort
> Weinmacher-énologe (Winemaker-Enologist)
Dirk Niepoort, Sergio Silva, Miguel Silva
> Anbauregion (Growing area)
Bairrada (D.O.C.)
» Jahrgangsbewertung (cissiication of the vintage)

» Qualitatsstufe (Quality classification)

Die Daten

(Data)

> Rebsorte(n) in % (Grape varietie[s])
Bical, Maria Gomes

> Art der Gﬁrung (Fermentation)
Temperaturkontrollierte Géarung

> Gﬁrung erfolgte in ... (Fermentation in ...)

Edelstahltank

» Alkohol (aiconon
12,10

» Restzuckergehalt (g/1) (resical sugar)
> 1,00

> Gesamtsaure (g/1) (rotal acidity tartaric)
6,30

> Extrakt (g/1) (ory extract)
k.A.

> SO2 frei (mg/1) (suiphurous acidity free)
64,00

> SO2 gesamt (mg/I) (suphurous acidity tota)
88,00

> ph
3,19

» Enthalt Sulfite (Contains sulphites)
ja

» Enthalt Milch (contains miik)
nein

» Enthalt Ei (Contains egg)
nein

» Bio-zertifiziert (certitied Bio product)
nein

> vegan erzeugt (vegan produced)
ja

» Erhaltlich als (avaiavie as)
0,751




VV VINHAS VELHAS BRANCO 2017

Informationen zu Weinberg und Kellerei

(Information about vineyards and cellar)

» Name der Einzellage (Name of the single vineyard)
> Alter der Rebstocke (0) (Ages of vines)
80 Jahre
Art der Reberziehung (Style of pruning)
Guyot
Pflanzdichte der Rebstécke/ha (Density of plantation per ha)
2.500/ha
> Bodenbeschaffenheit (soi)
Kalkhaltiger Lehmboden

v

v

> Ertrag pro ha (Crop yield per ha/Cosecha por ha/Rendimento por ha)
k.A.
» Weinbergslage (sit of the vineyard)
k.A.
> Hohe liber N/N (Height above sea leavel)
k.A.
> Leseart (Harvesting by ...)
Hand

> Lesezeitraum (Harvest dates)
August - September
» Klimaverhaltnisse (cima codition)
Kontinentalklima mit atlantischem Einfluss
> Niederschlage in mm pro Jahr (@) annval rainaii in mm)
k.A.
> Art der Schénung ar of fining)
k.A.
> Filtrierung (ritration)
k.A.
> Bewﬁsserung (Irrigation)
k.A.
> Reifung vor Verﬁffentlichung (Ageing before release of sale)
20 Monate im 1.000-I-Fuder von der Mosel

Die Fakten Il

(Facts/Los factores/Factos)

> Reifepotential (Ageing potential
Gutes Reifepotential
> Empf. Trinktemperatur (Recommend drink temperature)
10°-12° Celsius
> Empfohlen ZU (Recommended dishes)
Fisch: Gebraten, Meeresfriichte, Stockfisch (Bacalao/Bacalhau), Sushi / Gerichte: Asiatische Gerichte
» Degustationsnotiz (pegustation note)

Der Wein prasentiert sich im Glas in einem hellen Zitronengelb. Am Gaumen ist er lebhaft, ausdrucksstark und straff. Die vom Kalkboden gepréagten
mineralischen Noten treten deutlich hervor und harmonieren mit Noten von frischen Krautern, Limonen und hellen Bliten. Das eher straffe Profil der

Rebsorte Bical steht in schonem Einklang mit der ausdrucksstarken Ader der Rebsorte Maria Gomes. Am Gaumen bleibt er beeindruckend leicht, besitzt

aber dennoch Fulle und Griff. Saure und Salzigkeit verleihen dem weiRen Bairrada einen einzigartigen Charakter, der sich durch Frische, Finesse und
i End igt er einen filigranen Abgang mit tiefgriindiger Mineralitat. GenieRen Sie ihn in einem grof3en Burgunderglas als
~ Beisexiingle o8 | - e
oS! eéo erE‘l| rbgt%aﬁ@ﬁ'gsa;ﬁ%g@%tﬁ’ e%rsees%ﬁfgﬁ%n, gebackenem Fisch und Stockfisch. Passt auch hervorragend zu Rezepten der japanischen

Kiiche (wie beispielsweise Gerichten mit Nori-Algen).

> Erzeugeradresse (Adress of the producer)

Rua Professor Joaquim Pires dos Santos
3060-2690 Cordinha Cantanhede
Portugal
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