I FABELHAFT GIN ohne Jahrgang

Die Fakten |

(Facts)

> Name der Kellerei (Name of the winery)
NORDIK Edelbrennerei GmbH & Co. KG

> Gri.'lndungsdatum (Winery founded)

> Eigene Weinberge (Owned vineyards)
nein
» Eigentiimer der Kellerei (owner of the winery)

> Weinmacher-énologe (Winemaker-Enologist)

> Anbauregion (Growing area)
Altes Land
> Jahrgangsbewertung (Classification of the vintage)

» Qualitatsstufe (Quality classification)

Die Daten

(Data)

> Rebsorte(n) in % (Grape varietie[s])

> Art der Gﬁrung (Fermentation)
> Gﬁrung erfolgte in ... (Fermentation in ...)

» Alkohol (aiconon
40,00
> Restzuckergehalt (g/1) (residal sugar)
> Gesamtsaure (g/1) (rotal acidity tartaric)
0,00
> Extrakt (g/1) (ory extract)

> SO? frei (mg/l) (Sulphurous acidity free)

» SO? gesamt (mg/l) (Sulphurous acidity total)

> ph

» Enthalt Sulfite (Contains sulphites)
nein

» Enthalt Milch (contains miik)
nein

» Enthalt Ei (Contains egg)
nein

» Bio-zertifiziert (certitied Bio product)
nein

> vegan erzeugt (vegan produced)
nein

» Erhaltlich als (avaiavie as)
0,11, 0,51, 1,501




I FABELHAFT GIN ohne Jahrgang

Informationen zu Weinberg und Kellerei

(Information about vineyards and cellar)

>

>

v

v

v

v

v

v

v

v

Name der Einzellage (Name of the single vineyard)

Alter der Rebstocke (Q) (Ages of vines)

Art der Reberziehung (Style of pruning)

Pflanzdichte der Rebstécke/ha (Density of plantation per ha)

Bodenbeschaffenheit (soi)

Ertrag pro ha (Crop yield per ha/Cosecha por ha/Rendimento por ha)

Weinbergslage (Site of the vineyard)

Hohe iiber N/N (Height above sea leavel)

Leseart (Harvesting by ...)

Hand

Lesezeitraum (Harvest dates)

Klimaverhaltnisse (cima codition)

Kontinentalklima

Niederschléage in mm pro Jahr () (annual raintail in mm)

Art der Schénung (art of fining)

Filtrierung (ritration)

Bewadsseru Ng (irrigation)

Reifung vor Verﬁffentlichung (Ageing before release of sale)

Die Fakten Il

(Facts/Los factores/Factos)

>

>

>

Reifepotential (Ageing potential

Gutes Reifepotential

Em pf. Trinktemperatur (Recommend drink temperature)
Pur getrunken 11°-15° C, mit Tonic 6°-8° C
Empfohlen ZU (Recommended dishes)

als Aperitif / Sonstiges: Solo (zu) trinken
Degustationsnotiz (pegustation note)

Erzeugt aus neun ausgesuchten Botanicals (u. a. aus den Weinbergen von Niepoort,) traditionell destilliert in einem 100-Liter-Brenngerét. Alle Botanicals

werden einzeln destilliert und spater dann nach Rezept vermischt. Die neun Botanicals wurden vorher mehrere Tage mazeriert und dann destilliert. Bei

der Zistrose wurde auch etwas von dem Mazerat mit zum fertigen Produkt gegeben, was die Komplexitat des Produkts erhoht und die wiirzigen, aber

auch frischen Komponenten verstarkt.

g@ﬁﬁmw%@ 'tr‘#s Iim,? % Gr[]rge[ %?brdamom (Cardamomum), Lack-Zistrose (lat. Cistus ladanifer), Limette (lat. Citrus latifolia), Rosmarin (lat.
osmarinus ofreimalisy, eeé"paﬂasn Srﬂ%'{.aﬁ%meff?év% r?gﬁ)sis), Echter Koriander (lat. Coriandrum sativum), Orange (lat. Citrus sinensis), Wacholder (lat.

Juniperus)

Grundspirituose: Getreide

Erzeugeradresse (Adress of the producer)

Osterjork 140
21635 Jork
Deutschland
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