VINTAGE 2017

Die Fakten |

(Facts)

> Name der Kellerei (vame of the winery)
Niepoort Vinhos

> Grﬁndungsdatum (Winery founded)
1842

> Eigene Weinberge (Owned vineyards)
jal 40 ha

» Eigentiimer der Kellerei (owner of the winery)
Familie Niepoort

> Weinmacher-énologe (Winemaker-Enologist)
Dirk Niepoort, Nick Delaforce

> Anbauregion (Growing area)
Vinho do Porto (D.O.C.)

» Jahrgangsbewertung (cissiication of the vintage)

» Qualitatsstufe (Quality classification)

Die Daten

(Data)

> Rebsorte(n) in % (Grape varietie[s])
Sousao, Tinta Amarela, Tinta Cao,
Tinta Francisca, Tinta Roriz, Touriga Franca

> Art der Gﬁrung (Fermentation)
Maischegéarung

» Garung erfolgte in ... (rermentation in ...)
Lagares/Ful3gestampft

» Alkohol (aiconon
19,50

» Restzuckergehalt (g/1) (resical sugar)
89,00

> Gesamtsaure (g/1) (rotal acidity tartaric)
4,80

> Extrakt (g/1) (ory extract)
121,50

> SO2 frei (mg/1) (suiphurous acidity free)
k.A.

> SO2 gesamt (mg/I) (suphurous acidity tota)
53,00

> ph
3,56

» Enthalt Sulfite (Contains sulphites)
ja

» Enthalt Milch (contains miik)
nein

» Enthalt Ei (Contains egg)
nein

» Bio-zertifiziert (certitied Bio product)
nein

> Vegan erzeugt (vegan produced)
ja

» Erhaltlich als (avaiavie as)
0,3751, 0,751, 1,50 HK I, 3,00 GP |
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Informationen zu Weinberg und Kellerei

(Information about vineyards and cellar)

» Name der Einzellage (Name of the single vineyard)

Verschiedene in der Region des Cima Corgo

> Alter der Rebstocke (0) (Ages of vines)

>

>

>

>

>

>

>

>

>

>

>

>

>

>

80 Jahre und Uber 100 Jahre

Art der Reberziehung (Style of pruning)

Guyot

Pflanzdichte der Rebstécke/ha (Density of plantation per ha)
4.000-6.000/ha

Bodenbeschaffenheit (soi

Schiefer

Ertrag pro ha (Crop yield per ha/Cosecha por ha/Rendimento por ha)
20 hl/ha

Weinbergslage site of the vineyara)

Steillage

Hohe liber N/N (Heignt above sea leavel)

100 m

Leseart (Harvesting by ...)

Hand

Lesezeitraum (Harvest dates)

August - September

Klimaverhaltnisse (cima codition)

Kontinentalklima

Niederschléage in mm pro Jahr () (annual raintail in mm)
400 mm

Art der Schénung (art of fining)

Filtrierung (ritration)

Bewadsseru Ng (irrigation)

Reifung vor Verﬁffentlichung (Ageing before release of sale)
2 Jahre in Holzfudern und in einigen Fassern (Abflllung Juni 2019)

Die Fakten Il

(Facts/Los factores/Factos)

>

>

>

Reifepotential (Ageing potential

Grol3es Reifepotential

Em pf. Trinktemperatur (Recommend drink temperature)

16°-18° Celsius

Empfohlen ZU (Recommended dishes)

Dessert: Kuchen, Pao de L6 (portugiesischer Biskuitkuchen) / Kése: Blauschimmelkése, Hartkase, Kraftig, Schafskase, Stilton
Degustationsnotiz (pegustation note)

Dirk Niepoort: ,Die SiiBe versteckt sich hinter tollen Tanninen, der Alkohol hinter der tberschwanglichen Konzentration und all das wird von der
fantastischen nattrlichen Saurestruktur des Jahrgangs ausbalanciert. Die Aromen in der Nase sind noch etwas schiichtern, aber fokussiert, kein
Uberreifer Rumtopf, sondern feiner, eleganter Fruchtcharakter mit Komplexitét, der einfach Freude beim Hineinriechen bereitet. Die Ausgewogenheit
und Harmonie in der Flasche lassen auf eine groRartige Zukunft hoffen. Man kann ihn in den kommenden Jahren auf seine strahlende Jugend hin

% IS ﬁ%ﬁ'ﬁg‘ A als flCh btnnken. und vollen Genuss wird er in 40 Jahren bieten. Ein Wein fiir die kommenden Generationen, der
zmgen Ir urs i‘afwwﬁhc’hakgn servacoes)

Erzeugeradresse (Adress of the producer)

Rua Céandido dos Reis, 670
4400-071 Vila Nova de Gaia
Portugal
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