I LESEGUT ROSADO 2016

Die Fakten |

(Facts)

» Name der Kellerei (vame of the winery)
Bodegas Agronavarra

» Griindungsdatum (winery foundeq)
1983
» Eigene Weinberge (owned vineyards)
jal 25 ha
» Eigentiimer der Kellerei (owner of the winery)
Caja Rural de Navarra
» Weinmacher-Onologe (winemaker-£nologist)
Isabel Lopez de Murillas, Pablo Pavez Aldunate
> Anbauregion (Growing area)
Navarra (D.O.)
» Jahrgangsbewertung (cissiication of the vintage)

» Qualitatsstufe (Quality classification)

974

Die Daten 158 6

(Data)

31074

Cabernet Sauvignon (85 %), Merlot (15 %) 786410
4529305

> Rebsorte(n) in % (Grape varietie[s])

. 84795418
> Art der Garung (Fermentation)

Temperaturkontrollierte Garung 98 31
> Gﬁrung erfolgte in ... (Fermentation in ...) E 487210814
Edelstahltank j 21878021688
» Alkohol (aiconon j T
13,00
> Restzuckergehalt (g/1) (residal sugar)
< 1,00
> Gesamtsaure (g/1) (rota acidity tartaric)
5,55
> Extrakt (g/1) (ory extract)
24,50
> SO? frei (mg/l) (Sulphurous acidity free)
25,00
» SO2 gesamt (mg/l) (suiphurous acidity total)
89,00
> ph n)
3,43
» Enthalt Sulfite (Contains sulphites)
ja
» Enthalt Milch (contains miik)
nein
» Enthalt Ei (Contains egg)
nein
» Bio-zertifiziert (certitied Bio product)
nein
> Vegan erzeugt (vegan produced)
ja
» Erhaltlich als (avaiavie as)
0,751




I LESEGUT ROSADO 2016

Informationen zu Weinberg und Kellerei

(Information about vineyards and cellar)

» Name der Einzellage (Name of the single vineyard)
> Alter der Rebstocke (Q) (Ages of vines)
20 Jahre
> Art der Reberziehung (Style of pruning)
Cordon Royat mit 2 Ruten
» Pflanzdichte der Rebstocke/ha (Density of plantation per ha)
2.600
> Bodenbeschaffenheit (soi)
Kalk, Lehm
> Ertrag pro ha (Crop yield per ha/Cosecha por ha/Rendimento por ha)
40 hl/ha
» Weinbergslage (sit of the vineyard)
Flachlage
> Hohe liber N/N (Height above sea leavel)
600 m
> Leseart (Harvesting by ...)
Maschine
> Lesezeitraum (Harvest dates)
September - Oktober
» Klimaverhaltnisse (cima codition)
Kontinentalklima
> Niederschlage in mm pro Jahr (@) annval rainaii in mm)
k.A.
> Art der Schénung ar of fining)

> Filtrierung (ritration)

> Bewasseru Ng (irrigation)

> Reifung vor Verﬁffentlichung (Ageing before release of sale)

Die Fakten Il

(Facts/Los factores/Factos)

> Reifepotential (Ageing potential
Jung zu trinken
> Empf. Trinktemperatur (Recommend drink temperature)
8°-10° Celsius
> Empfohlen ZU (Recommended dishes)
Auflaufe: Gemuseauflauf, Reis / Fisch: Gegrillt, Lachs / Gefliigel: Hahnchen / Gerichte: Gegrilltes / Pasta/Nudeln: mit dunklen Saucen, mit Fleisch / Pizza: Pikant
» Degustationsnotiz (pegustation note)

Leuchtendes Kirschrot; im aromatischen Bukett reife rote Friichte (Himbeeren). Am Gaumen vollmundig, frisch und fruchtbetont; mittellanger Abgang.
Ein perfekter Begleiter zur Grillsaison, harmoniert aber auch mit Pasta-Gerichten, pikant belegter Pizza, gegrilltem Fisch (Lachs!), Hahnchen und
Reis-Gemiseauflaufen.

» Bemerkung(en) (remarks/Comentario/Observagaes)

> Erzeugeradresse (Adress of the producer)

Mayor, 191
31521 Murchante (Navarra)
Spanien
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