I LESEGUT BLANCO 2016

Die Fakten |

(Facts)

> Name der Kellerei (Name of the winery)
Bodegas Copaboca

> Gri.'lndungsdatum (Winery founded)
2006

> Eigene Weinberge (Owned vineyards)
jal 160 ha

» Eigentiimer der Kellerei (owner of the winery)
Felipe Alonso

> Weinmacher-énologe (Winemaker-Enologist)
Andres Vargas

. E ;
> Anbaureglon (Growing area) b ‘
Vino de la Tierra de Castillay Ledn
> Jahrgangsbewertung (Classification of the vintage)
» Qualitatsstufe (Quality classification)

Die Daten 9 7 4

(Data) 1 5 8 6 ;

4
» Rebsorte(n) in % (Grape varietie(s)) 310 7 4 "
Verdejo (85 %), Viura (15 %) 786410 ;
4529305 |
> Art der Garung (rermentation) 84795418 3
Temperaturkontrollierte Garung 98 31 ;
» Garung erfolgte in ... (rermentation in ..
Edelstaghltank S ( : sgersves s 3
» Alkohol (aiconon : : : ? j : : : j 1
12,70 ;
> Restzuckergehalt (g/1) (residal sugar)
2,00
> Gesamtsaure (g/1) (rotal acidity tartaric)
4,90
> Extrakt (g/1) (ory extract)
20,00
> SO2 frei (mg/1) (suiphurous acidity free) ’
31,00 e -
> SO? gesamt (mg/1) (suiphurous acidity total) — -
98,00
> ph
3,41
» Enthalt Sulfite (Contains sulphites)
ja
» Enthalt Milch (contains miik)
nein
» Enthalt Ei (Contains egg)
nein
» Bio-zertifiziert (certitied Bio product)
nein
> vegan erzeugt (vegan produced)
ja

» Erhaltlich als (avaiavie as)
0,751




I LESEGUT BLANCO 2016

Informationen zu Weinberg und Kellerei

(Information about vineyards and cellar)

>

>

>

>

>

>

>

>

>

>

>

>

>

>

>

>

Name der Einzellage (Name of the single vineyard)
Weinberg

Alter der Rebstocke (0) (Ages of vines)

53 Jahre

Art der Reberziehung (Style of pruning)
Doppel-Cordon-Royat

Pflanzdichte der Rebstécke/ha (Density of plantation per ha)
2.000

Bodenbeschaffenheit (soi

Sandige Oberflache, Kies, Untergrund Tonschichten
Ertrag pro ha (Crop yield per ha/Cosecha por ha/Rendimento por ha)
56 hl/ha

Weinbergslage site of the vineyara)

Flachlage

Hohe liber N/N (Heignt above sea leavel)

650 m

Leseart (Harvesting by ...)

Hand

Lesezeitraum (Harvest dates)

Oktober

Klimaverhaltnisse (cima codition)

Mediterranes Klima mit kontinentalem Einfluss
Niederschléage in mm pro Jahr () (annual raintail in mm)
220 mm

Art der Schénung (art of fining)

Kaltestabilisierung

Filtrierung (ritration)

Ja (Tangenziale)

Bewﬁsserung (Irrigation)

Reifung vor Verﬁffentlichung (Ageing before release of sale)
4 Monate auf der Hefe (,Sur lie”)

Die Fakten Il

(Facts/Los factores/Factos)

>

>

Reifepotential (Ageing potential

Normales Reifepotential

Em pf. Trinktemperatur (Recommend drink temperature)

8°-9° Celsius

Empfohlen ZU (Recommended dishes)

als Aperitif / Auflaufe: Reis / Fisch: Gedunstet / Gerichte: Mediterrane Gerichte / Pasta/Nudeln: mit hellen Saucen / Salat: Mediterrane Salate, Pikant angemacht
Degustationsnotiz (pegustation note)

Prasentiert sich im Glas mit einem Strohgelb mit griinen Reflexen. Angenehmes Bukett mit Stachelbeer- und Krauteraromen, florale Noten. Fruchtiger
WeilRwein, der vier Monate auf der Hefe gelagert wurde (,Sur lie”), was ihm die groBe Aromatik, eine feine S&urestruktur und einen soliden Kérper
beschert hat. Trinken Sie ihn zu sommerlichen und mediterranen (Reis-) Gerichten, zur Pasta mit hellen Saucen, knackig-frisch angemachten Salaten,
gedinstetem Fisch oder hellem Geflligel - oder gut gekuhlt als Aperitif im Sommer und als erfrischenden Terrassenwein!

Bemerkung(en) (remarks/Comentario/Observagses)

Erzeugeradresse (Adress of the producer)

C/ Montero Calvo 3, 1° A
47001 Valladolid
Spanien
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