I INDI & CO STRAWBERRY TONIC ORGANIC ohne Jahrgang

Die Fakten |

(Facts)

» Name der Kellerei (vame of the winery)
The Indi Essences (Indi & Co)
» Griindungsdatum (winery foundeq)
2000
> Eigene Weinberge (owned vineyards)
nein
» Eigentiimer der Kellerei (owner of the winery)
Casalbor Wines & Spirits
» Weinmacher-Onologe (winemaker-£nologist)

> Anbauregion (Growing area)
Sevilla
» Jahrgangsbewertung (cissiication of the vintage)

» Qualitatsstufe (Quality classification)

Die Daten

(Data)

> Rebsorte(n) in % (Grape varietie[s])

> Art der Gﬁrung (Fermentation)
> Gﬁrung erfolgte in ... (Fermentation in ...)

» Alkohol (aiconon
k.A.

> Restzuckergehalt (g/1) (residal sugar)
7,00

> Gesamtsaure (g/1) (rota acidity tartaric)
0,00

> Extrakt (g/1) (ory extract)

> SO2 frei (mg/1) (suiphurous acidity free)

» SO2 gesamt (mg/l) (suiphurous acidity total)

> ph n)

» Enthalt Sulfite (Contains sulphites)
nein

» Enthalt Milch (contains miik)
nein

» Enthalt Ei (Contains egg)
nein

» Bio-zertifiziert (certitied Bio product)
ja

> Vegan erzeugt (vegan produced)
nein

» Erhaltlich als (avaiavie as)
0,21

(,
-‘11<,

?l

L]

INDI ot

1
\, srn"R&“a"f'ﬁnv :

& mwcnwmis iy
a 1




I INDI & CO STRAWBERRY TONIC ORGANIC ohne Jahrgang

Informationen zu Weinberg und Kellerei

(Information about vineyards and cellar)

» Name der Einzellage (Name of the single vineyard)

> Alter der Rebstocke (0) (Ages of vines)

v

Art der Reberziehung (Style of pruning)

v

Pflanzdichte der Rebstécke/ha (Density of plantation per ha)

» Bodenbeschaffenheit (soi

v

Ertrag pro ha (Crop yield per ha/Cosecha por ha/Rendimento por ha)

> Weinbergslage (Site of the vineyard)

» Hohe liber N/N (Height above sea leavel)

v

Leseart (Harvesting by ...)

> Lesezeitraum (Harvest dates)

v

Klimaverhaltnisse (cima codition)
Kontinentalklima
Niederschléage in mm pro Jahr () (annual raintail in mm)

v

> Art der Schénung ar of fining)

v

Filtrierung (ritration)

> Bewasseru Ng (irrigation)

v

Reifung vor Verﬁffentlichung (Ageing before release of sale)

Die Fakten Il

(Facts/Los factores/Factos)

> Reifepotential (Ageing potential
Jung zu trinken
> Empf. Trinktemperatur (Recommend drink temperature)
6°-8° Celsius
> Empfohlen ZU (Recommended dishes)
Sonstiges: Cocktail-Empfehlung: Fresa a Albahaca de Andalucia, In Kombination mit Likéren/Longdrinks mit Rum, Vodka, Whisky, Gin, Solo (zu) trinken
» Degustationsnotiz (pegustation note)

Das STRAWBERRY TONIC wird aus naturlichen Zutaten hergestellt, die nach alter Tradition destilliert werden und zeichnet sich durch seine
vielschichtigen Aromen aus. Sein besonderer Geschmack entsteht durch die leichte Bitterkeit des Chinins und der dezenten Su3e der unter der Sonne
Andalusiens gereiften Erdbeeren. Gut gekihlt ein wunderbares Erfrischungsgetrank, auch ein Geheimtipp fur einen etwas anderen Gin & Tonic und im
Mix mit Rum oder Vodka

> ens E(e Rohrzuc er, SuBstofErythrll Steviaextrakt, Erdbeer- und Holundersaft (aus Konzentrat), Sauerungsmittel
ornentan Ser:’i 0€,
ﬁ?wer?an a u ?Oafaaéb l?eer IR CimEtEitSERalen, natiirliches Aroma (enthalt Chinin)
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€ (Adress of the producer)
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