I INDI & CO TONIC WATER ORGANIC ohne Jahrgang

Die Fakten |

(Facts)

» Name der Kellerei (vame of the winery)
The Indi Essences (Indi & Co)

» Griindungsdatum (winery foundeq) !
2000 {

> Eigene Weinberge (owned vineyards)
nein

» Eigentiimer der Kellerei (owner of the winery)
Casalbor Wines & Spirits

» Weinmacher-Onologe (winemaker-£nologist)
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> Anbauregion (Growing area)
Sevilla
» Jahrgangsbewertung (cissiication of the vintage)

» Qualitatsstufe (quaiity ciassification)
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> Rebsorte(n) in % (Grape varietie[s])

V

> Art der Garung (rermentation)
> Gﬁrung erfolgte in ... (Fermentation in ...)
» Alkohol (aiconon 5

KA. e~ e —
> Restzuckergehalt (g/1) (residal sugar)

9,60
> Gesamtsaure (g/1) (rota acidity tartaric)

0,00

> Extrakt (g/1) (ory extract)

> SO2 frei (mg/1) (suiphurous acidity free)

> SO2 gesamt (mg/I) (suphurous acidity tota)

> ph n)

» Enthalt Sulfite (contains suipnites)
nein

» Enthalt Milch (contains miik)
nein

» Enthalt Ei (Contains egg)
nein

» Bio-zertifiziert (certitied Bio product)
ja

> Vegan erzeugt (vegan produced)
nein

» Erhaltlich als (avaiavie as)
0,21




I INDI & CO TONIC WATER ORGANIC ohne Jahrgang

Informationen zu Weinberg und Kellerei

(Information about vineyards and cellar)

» Name der Einzellage (Name of the single vineyard)

> Alter der Rebstocke (0) (Ages of vines)

v

Art der Reberziehung (Style of pruning)

v

Pflanzdichte der Rebstécke/ha (Density of plantation per ha)

» Bodenbeschaffenheit (soi

v

Ertrag pro ha (Crop yield per ha/Cosecha por ha/Rendimento por ha)

> Weinbergslage (Site of the vineyard)

» Hohe liber N/N (Height above sea leavel)

v

Leseart (Harvesting by ...)

> Lesezeitraum (Harvest dates)

v

Klimaverhaltnisse (cima codition)
Kontinentalklima
Niederschléage in mm pro Jahr () (annual raintail in mm)

v

> Art der Schénung ar of fining)

v

Filtrierung (ritration)

> Bewasseru Ng (irrigation)

v

Reifung vor Verﬁffentlichung (Ageing before release of sale)

Die Fakten Il

(Facts/Los factores/Factos)

> Reifepotential (Ageing potential
Jung zu trinken

> Empf. Trinktemperatur (Recommend drink temperature)
6°-8° Celsius

> Empfohlen ZU (Recommended dishes)
Sonstiges: Cocktail-Empfehlung: Gin & Tonic Classic, In Kombination mit Likéren/Longdrinks mit Rum, Vodka, Whisky, Gin, Solo (zu) trinken

> Degustationsnotiz (Degustation note)

Das BOTANICAL TONIC WATER ist ein naturliches Getrank, das durch das Mazerieren und Destillieren ausgesuchter Zutaten entsteht. In der Nase
intensive Zitrusaromen und Noten von den Schalen sevillanischer Orangen. Sie verbinden sich perfekt mit dem Aroma des Kardamons und dem frischen
Krauterduft der Kewrablume. Traditionalisten trinken ihn pur, als Bestandteil eines Gin & Tonics ist er vielféltig einsetzbar und harmoniert mit vielen Gins.
Zutaten: Wasser mit Kohlenséaure, Rohrzucker, Sti3stoff Erythrit, Stevia-Extrakt, Sduerungsmittel Zitronenséaure, Auszige aus Zitronen-, Limetten- und

> BeHHBTKITIG (B TAmITmER. R BER g e, natrliches Aroma (enthalt Chinin)
Nahrwerlar’? 8nﬁﬁro 100 ml:
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@ € (Adress of the producer)

@ﬂ@zuﬂ;ano 76
28010 Madrid
Spanien
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