I PIAMATER BLANCO NATURALMENTE DULCE 2013

Die Fakten |

(Facts)

> Name der Kellerei (Name of the winery)
Tandem

> Gri.'lndungsdatum (Winery founded)
2003

> Eigene Weinberge (Owned vineyards)
jal7ha

» Eigentiimer der Kellerei (owner of the winery)
Jose-Maria Fraile, Alicia Eyaralar

> Weinmacher-énologe (Winemaker-Enologist)
Alicia Eyaralar, Juan Mufioz

> Anbauregion (Growing area)
Malaga (D.O.)

» Jahrgangsbewertung (cissiication of the vintage)

» Qualitatsstufe (Quality classification)

Die Daten a0 Vi
————————————————————— MOSCATEL DE ALEJANDRIA

(Data)

> Rebsorte(n) in % (Grape varietie[s])
Moscatel (100 %)

> Art der Gﬁrung (Fermentation)
Temperaturkontrollierte Géarung

> Gﬁrung erfolgte in ... (Fermentation in ...)

Edelstahltank

» Alkohol (aiconon WANﬂuﬁ NTE 3
13,00

» Restzuckergehalt (g/1) (resical sugar)
161,00

> Gesamtsaure (g/1) (rotal acidity tartaric)
6,27

> Extrakt (g/1) (ory extract)
189,70

> SO2 frei (mg/1) (suiphurous acidity free)
18,00

> SO2 gesamt (mg/I) (suphurous acidity tota)
166,00

> ph
3,32

» Enthalt Sulfite (Contains sulphites)
ja

» Enthalt Milch (contains miik)
nein

» Enthalt Ei (Contains egg)
nein

» Bio-zertifiziert (certitied Bio product)
nein

> vegan erzeugt (vegan produced)
ja

» Erhaltlich als (avaiavie as)
0,51




I PIAMATER BLANCO NATURALMENTE DULCE 2013

Informationen zu Weinberg und Kellerei

(Information about vineyards and cellar)

» Name der Einzellage (Name of the single vineyard)
Axarquia

> Alter der Rebstocke (0) (Ages of vines)
50 Jahre und alter

> Art der Reberziehung (Style of pruning)
Buschreben

» Pflanzdichte der Rebstocke/ha (Density of plantation per ha)
400/ha

» Bodenbeschaffenheit (soi)
Quartz, Ton

> Ertrag pro ha (Crop yield per ha/Cosecha por ha/Rendimento por ha)
30 hl/ha

» Weinbergslage (sit of the vineyard)
Steillage

> Hohe liber N/N (Height above sea leavel)
700 m

> Leseart (Harvesting by ...)
Hand

> Lesezeitraum (Harvest dates)
Ende August

» Klimaverhaltnisse (cima codition)
Mediterranes Klima

> Niederschlage in mm pro Jahr (@) annval rainaii in mm)
k.A.

> Art der Schénung ar of fining)
Bentonit

> Filtrierung (ritration)

> Bewasseru Ng (irrigation)

> Reifung vor Verﬁffentlichung (Ageing before release of sale)

Die Fakten Il

(Facts/Los factores/Factos)

> Reifepotential (Ageing potential
Gutes Reifepotential
> Empf. Trinktemperatur (Recommend drink temperature)
9°-11° Celsius
> Empfohlen ZU (Recommended dishes)
Dessert: Eis, Schokolade / Geflugel: Foie Gras (Ganseleber. Gansestopfleber oder Entenstopfleber) / Kase: Blauschimmelkése
» Degustationsnotiz (pegustation note)

Beeindruckender und vielschichtiger Dessertwein. Tandem-Onologin Alicia Eyaralar erzeugt ihn in Malaga im Stiden Spaniens von unter der Sonne
getrockneten Trauben. Zeigt sich im Glas mit einem leuchtenden Goldgelb und leichten griinen Reflexen. Komplexe Nase, Blitenduft, Honig, tropische
Fruchte, Quitte. Am Gaumen kraftvoll und zugleich frisch-fruchtig, sehr gute Balance zwischen Saure und Frucht. Fein und filigran im Geschmack. Solo
bereits ein groRBer Genuss, spielt er seine Starken im Zusammenspiel mit Blauschimmelkéasen, Eiscreme, Desserts mit dunkler Schokolade und zu einer

> %ﬁ@ﬁﬁﬁ&?ﬁ?i&?{)‘C#?%?ndagk\slygé%eeﬁt%%b/observa(;ées)

> Erzeugeradresse (Adress of the producer)

Ctra. Pamplona-Logrofio Km. 35,9
31292 Lacar (Navarra)
Spanien

© ARDAU Weinimport GmbH, v2014




