Feinkost:

Fabelhafte Schokolade (Schokolade mit mind. 70%
Kakaoanteil, Mandeln und Meersalz)

Art-Nr.

Beschreibung

Inhaltsstoffe

Allergene

Genuf
der Feinkost

Aufbewahrung

Hersteller
der Feinkost

Erzeugeradresse

Herkunft
der Feinkost

Energie in Joule
Energie in Kalorien
Fett

gesattigte Fettsauren
Kohlenhydrate
Zucker

Eiweild

Salz

Gewicht

EAN Code Produkt

EAN Code Karton

PT773301

Cuvée-Lagenschokolade mit 70 % Edelkakao, verfeinert mit klein gehackten Mandeln und Fleur
de Sal; komponiert und perfekt abgestimmt von Chocolatier Philip Aczél auf Dirk van der
Niepoorts FABELHAFT (verpackt in einer verschlieBbaren, die Aromen und Geschmack
konservierenden Hulle).

Kakaobestandteil im Schokoladenanteil mind. 65 %, Kakaomasse, Zucker, Kakaobutter, Fleur
de Sel, gehackte gerdstete Mandeln, Emulgator: Sojalecithin, natirlicher Vanilleextrakt, kann
Spuren von Lactose, Nussen und Schalenfriichten enthalten.

Kann Spuren von Lactose, Nissen und Schalenfriichten enthalten.

Pur zu geniefRen oder in Verbindung mit Niepoorts Rotwein FABELHAFT TINTO.
An einem kiihlen und trockenen Ort (zwischen 14°-18° C).

Art of Chocolate

Gewerbering Nord 2
97359 Schwarzach
Deutschland

Schwarzach / Deutschland

2393
576

39.8

23.1

40.2

335

7.6

0.15

120 g
4250524600330

4250524600347
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