Feinkost:

Mainova Azeite Virgem Extra Classico Bag-in-Box
(Kaltgepresstes Olivendl)

Art-Nr.

Beschreibung

Inhaltsstoffe

Allergene

Genuf
der Feinkost

Aufbewahrung

Hersteller
der Feinkost

Erzeugeradresse

Herkunft
der Feinkost

Energie in Joule
Energie in Kalorien
Fett

gesattigte Fettsauren
Kohlenhydrate
Zucker

Eiweild

Salz

Gewicht

EAN Code Produkt

EAN Code Karton

PT745102

Hochwertiges kaltgepresstes Olivendl mit niedrigem Sauregehalt von 0,2 % (Abfillung), erzeugt
aus den Sorten Cobrancosa, Cordovil, Arbequina und Frantoio, die von Olivenbdumen
stammen, die auf Schiefer- und Granitbdden wachsen. Sattgelbe Farbe mit fruchtigem Duft. Mit
seinen dezent griinen Noten, die Uberlagert werden von einer wunderbar nussigen Aromatik, ist
es das perfekte Olivendl fur jeden Tag. Im Abgang wiederholt sich die Fruchtigkeit des ersten
Eindrucks, gepaart mit klassisch wirzigen pfeffrigen Noten, trotzdem insgesamt eher mild und
charmant am Gaumen. Aufgrund seiner Prasentation auch ein sehr schénes
Geschenk/Mitbringsel fir Feinschmecker.

Kaltgepresstes Olivendl aus den Olivensorten Cobrancosa, Cordovil, Arbequina und Frantoio,
Séaure: 0,2°

Fur alle, die wie allgemein bekannt und von internationalen Gesundheitsbehérden und
-experten empfohlen, regelmaRig Olivendl beim Kochen und GenieRen nutzen, als
3-I-Bag-in-Box in einer runden Dose mit Zapfventil, so bleibt es darin lange Zeit wie frisch
geoffnet.

An einem dunklen und trockenen Ort.
Mainova Sociedade Agricola,Lda

Estrada Nacional 372-1
7040-669 Vimieiro, Arraiolos
Portugal

Vimiero, Arraiolos / Portugal

3421
821
91.2

131

3 | Liter Bag-in-Box
5600226439018

15600226439114
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