Feinkost:

Mainova Azeite Virgem Extra Early Harvest
(Kaltgepresstes Olivendl)

Art-Nr.

Beschreibung

Inhaltsstoffe
Allergene

Genuf
der Feinkost

Aufbewahrung

Hersteller
der Feinkost

Erzeugeradresse

Herkunft
der Feinkost

Energie in Joule
Energie in Kalorien
Fett

gesattigte Fettsauren
Kohlenhydrate
Zucker

Eiweild

Salz

Gewicht

EAN Code Produkt

EAN Code Karton

PT745103

Das hochwertige kaltgepresste Olivendl wird aus griinen Oliven der Sorten Cobrangosa,
Cordovil und Picual hergestellt und zu Beginn der Saison (November) geerntet. Dadurch
besonders reich an gesunden Polyphenolen, besitzt auch eine héhere Konzentration an
entziindungshemmenden und antioxidativen Stoffen. Niedriger Sauregehalt von 0,2 %
(Abflllung). Hellgelbe Farbe mit dem Duft von frisch geschnittenem Gras. Geschmacklich fein
und facettenreich nach unreifer Mango und frischem Pfeffer, prasentiert es sich erfrischend herb
am Gaumen. Die wurzig pfeffrigen Noten sind sehr lang anhaltend und machen Lust auf mehr.
Abgefullt in einer wunderschénen, sehr wertig aussehenden und hochwertig bedruckten
Porzellanflasche.

Kaltgepresstes Olivendl aus den Olivensorten Cobrancosa, Cordovil und Picual, Saure: 0,2°

Solo mit gutem Brot ein echter Genuss. Perfekt zum Verfeinern von Salaten, gebratenem
Gemise oder Kase-, Schinkenplatten

An einem kihlen und trockenen Ort.
Mainova Sociedade Agricola,Lda

Estrada Nacional 372-1
7040-669 Vimieiro, Arraiolos
Portugal

Vimiero, Arraiolos / Portugal

3421
821
91.2

131

500 ml
5600226439025

15600226439053
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