Feinkost:

Chocolate 70 % Cacao con Naranja (Bitterschokolade
mit Orangenstucken)

Art-Nr.

Beschreibung

Inhaltsstoffe

Allergene

Genuf
der Feinkost

Aufbewahrung

Hersteller
der Feinkost

Erzeugeradresse

Herkunft
der Feinkost

Energie in Joule
Energie in Kalorien
Fett

gesattigte Fettsauren
Kohlenhydrate
Zucker

Eiweild

Salz

Gewicht

EAN Code Produkt

EAN Code Karton

ES771420

Extrafeine Bitterschokolade mit mindestens 70 % Kakaoanteil und veredelt mit Stiicken
natirlich getrockneter Orangenstiicke. Erzeugt aus echten Kakaobohnen vom katalanischen
Traditionshaus Simén Coll in Barcelona (1840 gegriindet) nach Familienrezept. Hergestellt nach
alter Tradition. Ohne Gluten.

Kakaomasse, Zucker, Kakaobutter, stark ent6ltes Kakaopulver, Lyophilisierte Orange (3 %),
Emulgator (Sojalecithine), Aroma, Kakao mind. 70 %, glutenfrei

Kann Spuren von Milch und Schalenfriichten enthalten.
Pur zu geniel3en.

An einem kihlen und trockenen Ort.

Chocolates Simon Coll

C/Sant Pere 37
08770 Sant Sadurni d”Anoia
Spanien

Sant Sadurni d”Anoia / Spanien

2298
554
39
24
36
29
9.4
0.05
85¢

8413907252809
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70% CACAOD
CON NARANJA
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